LESSWASTE

Postharvest consulting

PRODUCTO
NOMBRE EN INGLES |Brussels sprouts

GRUPO DE PRODUCTO |Horticela brote
MADUREZ DE RECOLECCION |Inmaduro

TEMPERATURA DE CONGELACION|-0.8°C ¢
TASA DE PRODUCCION DE ETILENO|MB

VIDA UTIL LARGA28 Dias

a estimacion de vida Util, se aplica a los productos bajo condiciones de conservacion
optimas y recolectados bajo los pardmetros de madurez indicados, cualquier cambio
negativo sobre éstas, supondrd un decaimiento de la vida Util del producto. Al igual que un
cambio positivo (ufilizacién de tecnologias postcosecha o indices de madurez para larga
conservacion), supondrdn un incremento en la vida Util.

Podredumbre bacterianalErwinia carotovora

COL DE BRUSELAS

Brassica oleraceae var. Gemmifera

CONSERVACION o
GRUPO DE CONSERVACION|2

-, |Baja Temperatura
FAMILIA DE CONSERVACION 100% Humedad

*ELIMINACION DE CALOR DE CAMPO|VAC, HC, FAC
TEMPERATURA DE CONSERVACION|O - 1°C
HUMEDAD DE CONSERVACION|100%

DANO POR FRIO|NA

SENSIBILIDAD AL ETILENO|A

NORMAL|25 Dias
CORTAI T2 Dias

ENFERMEDADES POSTCOSECHA |

acuosalPseudomonas spp.
Alternaria alternata
Alternaria

NSPORTE
0 - 1°C|TEMPERATURA DE CARGA (SET POINT)
+2°C[MARGEN DE T DE CARGA***
925%|HUMEDAD DE TRANSPORTE
60! VENTALICION CONTENEDOR (m3/h)

SENSIBILIDADES

Tipburn
Punteadura
Pepper spots
Espigado

CALIDAD

PARAMETRO

INDICE DE MADUREZ

ACIDO MAYORITARIO

**INCOMPATIBILIDADES

SENSIBILIDADES

Visual
Firmes, verdes y
turgente

NA
Cambios bruscos de T¢

Deshidratacion
Etileno

Aguacate, Tomate maduro, Melones reticulados. Especial cuidado con Manzana.

OBSERVACIONES POSTCOSECHA

Se pueden coger unidas a su tallo y a la hora de confeccionar separarlo. Si no se puede asegurar el 100% d e humedad, poner
barreras contra la pérdida de humedad. Evitar exposicion a corrientes fuertes de aire.




